


Page 2/2 DE-FWCNG11-V1-en last update: 03.12.19 Copyright © 2019 V-Label GmbH 

 

 

 

 WWW.V-LABEL.COM, DE@V-LABEL.COM, +49 30 29 0 28 25-355 

 ProVeg e. V., Genthiner Str. 48, 10785 Berlin    

 

Definition "vegetarisch" 

(2) Vegetarisch sind Produkte, welche die Anforderungen des Absatzes 1 erfüllen, bei deren 

Produktion jedoch abweichend davon Milch, Kolostrum, Farmgeflügeleier, Bienenhonig, 

Bienenwachs, Propolis, Wolle oder Wollfett/Lanolin aus von lebenden Schafen gewonnener Wolle, 

oder deren Bestandteile oder daraus gewonnene Erzeugnisse zugesetzt oder verwendet worden 

sein können. 

Dies bedeutet insbesondere, aber nicht ausschließlich: 

• kein Fleisch oder andere Schlachtprodukte, wie z.B. Innereien 

• kein Fisch oder andere Meerestiere 

• keine Eier aus Käfighaltung (einschließlich „ausgestaltete Käfighaltung” und Kleingruppenhaltung) 

• keine Eier, die durch Töten von Tieren gewonnen werden (z.B. kein Kaviar)  

• keine Milcherzeugnisse, bei denen tierisches Lab verwendet wurde  

• kein Gelée Royale 

• keine Farbstoffe, die durch Töten von Tieren gewonnen werden (z.B. echtes Karmin) 

• keine Aromen oder Duftstoffe tierischen Ursprungs, außer sie entsprechen den in Absatz 2 

genannten Anforderungen  

• keine Stoffe, die mit Tierkohle behandelt wurden 

• keine tierischen Trägerstoffe, außer sie entsprechen den in Absatz 2 genannten Anforderungen  

• keine Stoffe, die mit tierischen Stoffen, wie z.B. Gelatine oder Fischblase, geklärt wurden, außer 

sie entsprechen den in Absatz 2 genannten Anforderungen  

• keine Stoffe, die aus oben genannten Stoffen hergestellt, gewonnen oder erzeugt wurden 

Nährmedien 

Die vorgenannten vegan- bzw. vegetarisch-Definitionen bezieht sich auf alle Produktions- und 

Verarbeitungsstufen und schließen damit auch die Prozesse der biotechnologischen Gewinnung 

von Zutaten oder Inhaltsstoffen ein. Biotechnologische Methoden sind Methoden, bei denen 

Bakterien, Pilze, Algen, eukaryotische Einzeller und/oder Zellkulturen zur Produktion und/oder 

Veränderung der Inhaltsstoffe absichtlich hinzugefügt werden. So müssen beispielsweise auch die 

zuletzt eingesetzten Nährmedien, Fermentersubstrate und/oder Trägermaterialien bei der 

Produktion von Zutaten oder Inhaltsstoffen, welche Bestandteil des Endproduktes sind, die 

vorgenannten Kriterien für vegane Zutaten oder Inhaltsstoffe bzw. vegetarische Zutaten oder 

Inhaltsstoffe erfüllen. 

Richtlinien für unbeabsichtigte Einträge 

Alle Produktions-, Verarbeitungs- und Vertriebsstufen müssen so gestaltet sein, dass möglichst 

keine unbeabsichtigten Einträge von nicht-veganen bzw. nicht-vegetarischen Stoffe erfolgen. Sollten 

unbeabsichtigten Einträgen von nicht-veganen bzw. nicht-vegetarischen Stoffen erfolgen, sind 

Produzenten zu Nachbesserungen auf allen Produktions-, Verarbeitungs- und Vertriebsstufen 

angehalten. Ist keine weitere Optimierung möglich, muss der Produzent begründen, warum. Ein 

Eintrag von nicht-veganen oder nicht-vegetarischen Stoffen führt nicht zum Ausschluss einer 

Auslobung als „vegan“ bzw. “vegetarisch”, wenn hinreichende Vorkehrungen getroffen wurden, 

Kontaminationen mit nicht-veganen bzw. nicht-vegetarischen Stoffen zu vermeiden. 

Definition Tier 

Das V-Label definiert Tiere als mehrzellige Lebewesen mit Zellkern (Eukaryoten), die ihre 

Stoffwechselenergie nicht wie Pflanzen aus Sonnenlicht beziehen, Sauerstoff zur Atmung benötigen, 

aber keine Pilze sind. Dies umfasst alle Wirbeltiere und Wirbellose. 


