Molkenproteinisolat 90%
Funktionelles Milchprotein 9793

Spezifikation
Chemisch
Protein i.Tr.(Nx6,38)	min. 90,0 %	VDLUFA C 30.2 und C 35.6/berechnet
Fett	max. 1,5 %	VDLUFA C 15.2.1
Asche (825°C)	max. 5,0 %	VDLUFA C 10.2
Wasser (102°C)	max. 5,0 %	VDLUFA C 35.6
Physikalisch
pH-Wert	5,0 - 6,5	VDLUFA C 8.2
Reinheit	Disc A - B	ADPI
Sensorik
Farbe	cremeweiss	Visuelle Beurteilung
Geruch	typisch/ frei von Fremdgeruch	Organoleptische Beurteilung
Geschmack	typisch/ frei von Fremdgeschmack Organoleptische Beurteilung
Mikrobiologisch
Gesamtkeimzahl/g	< 30.000	VDLUFA M 6.3.1
Hefen/g	< 50	VDLUFA M 7.7.2
Schimmel/g	< 50	VDLUFA M 7.7.2
Enterobacteriaceae/g	< 10	VDLUFA M 7.4.2
Coliforme/0,1g	neg.	VDLUFA M 7.2.3
Salmonellen/25g	neg.	externes Labor/jede Batch
Zutaten
Milcheiweiß
Verpackung
Big Bags oder 25 kg netto, in Papiersack mit blauem PE- Inliner
Mindesthaltbarkeit
24 Monate im original verschlossenen Gebinde unter kühler und trockener Lagerbedingung	Seite 1 von 2
Stoffe oder Erzeugnisse, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen (gemäß Verordnung (EU) Nr. 
1169/2011 Anhang II)
Glutenhaltiges Getreide, sowie daraus hergestellte Erzeugnisse	-
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse	-
Eier und Eiererzeugnisse	-
Fisch und Fischerzeugnisse	-
Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse	-
Soja und Sojaerzeugnisse	-
Milch und Milcherzeugnisse (einschließlich Laktose)	+
Schalenfrüchte sowie daraus hergestellte Erzeugnisse	-
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse	-
Senf und Senferzeugnisse	-
Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse	-
Schwefeldioxid und Sulphite in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/	-
Lupine sowie daraus hergestellte Erzeugnisse	-
Weichtiere sowie daraus hergestellte Erzeugnisse	-
GVO Status
Dieser Artikel besteht nicht aus genetisch veränderten Organismen (GVO), enthält keine GVO, ist nicht aus GVO hergestellt und enthält keine Zutaten/Zusatzstoffe, die aus GVO hergestellt werden. Das Produkt unterliegt somit keiner Kennzeichnungspflicht gemäß VO 1829/2003 EG bzw. VO 1830/2003 EG.

